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7287 ORDEN de 21 de junio de 1990, de la Consejeria de
Administracién Piblica e Interior, por la que se
aprueban los programas especificos de las oposicio-
nes para ingreso en el Cuerpo de Técnicos Especia-
listas de la Administracién Regional, en las
especialidades u opciones de: Ayndante Técnico
Agrario; Ayudante Técnico de Laboratorio, y Te-
rapeuta.

La Ley 3/1986, de 19 de marzo, de la Funcién Piblica
de la Region de Murcia, y la Ley 4/1987, de 27 de abril, de
Ordenacién de Cuerpos y Escalas de la Administracién Re-
gional, modificadas por la Ley 2/1989, de 12 de junio, atri-
buyen al Cuerpo de Técnicos Especialistas el desempefio de
funciones propias de su nivel de titulacién y especializacién.
Por ello, y en relacién con las mismas, dentro de este Cuerpo
se configuran distintas especialidades u opciones.

Asimismo, la Consejeria de Administracion Piblica e In-
terior, a propuesta de la Direccién General de 1a Funcién Pii-
blica, y previo informe del Consejo Regional de la Funcién
Publica, y al objeto de facilitar las tareas de preparacién de
los posibles aspirantes, ha resuelto publicar, con anterioridad
a las oportunas convocatorias, las partes especificas de los pro-
gramas correspondientes para ingreso en el Cuerpo de Técni-
cos Especialistas de la Administracion Regional, en las
especialidades u opciones arriba sefialadas.

En su virtud, y de conformidad con lo dispuesto en el
articulo 11.2. h) del Decreto Regional 57/1986, de 27 de ju-
nio, de Acceso a la Funci6n Pblica, Promocién Interna y Pro-
visién de Puestos de la Administracién Regional,

Articulo 1.° DISPONGO:

Dentro del Cuerpo de Técnicos Especialistas se configu-
ran, entre otras, las siguientes especialidades u opciones: Ayu-
dante Técnico Agrario; Ayudante Técnico de Laboratorio, y
Terapeuta.

Articulo 2.°

Aprobar los programas correspondientes a las materias
especificas de las oposiciones para ingreso en el Cuerpo de Téc-
nicos Especialistas de 1a Administracién Regional, en las es-
pecialidades u opciones citadas en el articulo anterior, y que
figuran en el Anexo de esta Orden.

Articulo 3.°

Para los opositores que aspiren a ingresar en el Cuerpo
y especialidades de referencia por el Turno de Promocién In-
terna, los programas de materias especificas serdn los mismos
que para los de Turno Libre.

Articulo 4.°

Los programas aprobados por esta Orden regirdn en las
convocatorias de oposiciones para ingreso en el Cuerpo de Téc-
nicos Especialistas, que se convoquen a partir de la publica-
ci6én de la presente Orden en el «Boletin Oficial de la Regién
de Murcia».

No obstante, se podrén introducir las modificaciones con-
cretas necesarias, si la evolucién legislativa o las necesidades
de funcionamiento de los servicios de la Administracién Re-
gional, asi lo aconsejan.

Murcia, 21 de junio de 1990.—El Consejero de Admi-
nistracién Piblica e Interior, Juan José Garcia Escribano.

ANEXO

AYUDANTE TECNICO AGRARIO

Tema 1.—Manejo de aparatos e interpretacién de datos de
una estacién meteorolégica. Termémetros de maxima y mi-
nima. Termohigrégrafo. Radiémetro. Pluvidmetro. Anemé-
metro. Evaporimetros. Sensores. '

Tema 2.—Suelos. Formacién. Perfil. Textura. Estructura.
Complejo arcillo-hiimico. Solucién del suelo. Ph. Capacidad
de cambio. Fertilidad.

Tema 3.—La materia orgénica en el suelo. El humus. Correc-
cién de suelos. Enmiendas organicas. Encalado. Enarenado.
Toma de muestras de un suelo. Perfiles.

Tema 4.—Abonos. Diferentes tipos de abonos. Unidades fer-
tilizantes. Préctica de la fertilizacién nitrogenada, fosférica
y potdsica. Bases técnicas en el cdlculo de necesidades. Ferti-
rrigacién.

Tema 5.—El agua para riego. Procedencia. Calidad. Deter-
minaciones rdpidas de analisis: conductividad, Ph, cloruros.
Determinacién de necesidades hidricas. Coeficiente de culti-
vo. Evapotranspiracion en tanque evaporimetro.

Tema 6.—Instalaciones para riego. Riego localizado. Carac-
teristicas de las instalaciones. Manejo. Riego por aspersion.
Riego a pie.

Tema 7.—Partes de la planta. Raiz, sus clases. Papel de la
raiz en la planta. El tallo, sus clases. Estructura del tallo. La
hoja, sus partes. La flor, partes de la misma. Polinizacién.
El fruto, tipos de frutos. La semilla.

Tema 8.—Formas de reproduccién de las plantas. Multipli-
cacién «in vitro». Estaquillado. Acodo. Injertos.

Tema 9.—Poda. Principios bdsicos. Descripcién de los dife-
rentes tipos de brotes en hueso y pepita. Tipos de poda. Prin-
cipales tipos de formacién del 4rbol frutal.

Tema 10.—Maquinaria y aperos. Movimientos de tierras. Ape-
ros de labranza: clases y regulacién. Maquinaria de distribu-
cién de estiéreol y fertilizantes: clases y regulacién. Maquinaria
de siembra y plantacién: clases y regulacién.

Tema 11.—Magquinaria para proteccién de cultivos: clases y
regulacién. Maquinaria de recoleccién: clases y regulacién.

Tema 12.—M4dquinas de taller: condiciones de un taller agri-
cola. Herramientas. Descripcién y manejo. Soldaduras. Ele-
mentos mecénicos. Instrumentos de medida. Mdquinas
herramientas. Seguridad en el taller.

Tema 13.—El tractor agricola. Tipos y su eleccién. Partes prin-
cipales. Utilizacién del tractor: arrastre y toma de fuerza. Con-
servacién y cuidados. Reparacién de pequefias averias.
Manejo.

Tema 14.—Topografia y agrimensura. Determinacién de su-
perficie. Mediciones y croquis. Itinerarios. Perfiles longitudi-
nales: interpretacion. Replanteos.
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Tema 15.—Productos fitosanitarios. Clasificaciones: toxico-
logia. Dosificaciones. Precauciones en el manejo. Equipos de
proteccion.

Tema 16.—Plasticos en la agricultura. Materiales de cubier-
ta: clases y caracteristicas. Acolchados. Mallas de sombreo.
Mantas térmicas. Pantalla térmica.

Tema 17.—Invernaderos y abrigos. Tipos. Estructuras. Siste-
mas de ventilacion y calefaccién. Manejo.

Temsa 18.—Horticultura al aire libre. Alternativas. Especies
y variedades mds importantes en nuestra Regién. Cuidados
culturales. Plagas y enfermedades.

Tema 19.—Horticultura protegida. Especies y variedades co-
mestibles mds importantes en nuestra Region. Cuidados cul-
turales. Plagas y enfermedades.

Tema 20.—Horticultura protegida. Especies de flor cortada
y omamentales mads importantes en nuestra Regioén. Cuida-
dos culturales. Plagas y enfermedades.

Tema 21.—Fruticultura. Especies de hueso y pepita m4s im-
portantes en nuestra Regidn. Descripcién de patrones y va-
riedades. Plagas y enfermedades.

Tema 22.—Citricultura. Tristeza de los agrios. Descripcién de
las variedades mas importantes del naranjo, mandarino, li-
monero, pomelo e hibridos. Patrones tolerantes.

Tema 23.—Viticultura. Caracteristicas de las variedades mas
importantes para vinificacién y mesa. Caracteristicas de los
patrones. Principales labores de cultivo. Plagas y enferme-
dades.

Tema 24.—Produccion frutal en secano. Almendro y olivo.
Principales variedades y patrones. Caracteristicas. Plagas y en-
fermedades.

Tema 25.—Produccién y conservacién de forrajes: especies
forrajeras. Praderas y pastizales. Aprovechamiento forraje-
ro. Conservacién de forrajes: henificacion y ensilado.

Tema 26.—Instalaciones ganaderas: sistemas de explotacién
del ganado. Instalaciones. Materiales de construccién. Equi-
pos mecdnicos. Automatizacion.

Tema 27.—Vacuno, ovino y caprino. Razas explotadas en la
Regidn. Alimentacién y manejo. Control de cubriciones y par-
tos. Fichas de identificacién y produccién.

Tema 28.—Porcino, aves y conejos. Razas explotadas en la
Regién. Alimentacién y manejo. Control de cubriciones y par-
tos. Fichas de identificacién y produccién.

Tema 29.—Enologia. Materia prima: recepcién. Evaluacion
y control. Procesos bdsicos. Tipos de productos y sus pecu-
liaridades de elaboracién. Vinos en la Region,

Tema 30.— Conservas vegetales. Materias primas. Recepcion.
Evaluacién y control. Procesos bésicos. Tipos de productos
y sus peculiaridades de evaluacion. Aspectos regionales.

Tema 31.— Comercializacion y manipulacién de productos
hortofruticolas. Normas de calidad. Tipificacién y normali-
zacién. Conservacién. Expediciones.

Tema 32.— La empresa agraria. Factores de produccion. Ti-
pos de empresa agraria. La agricultura asociativa. Férmulas
asociativas.

Tema 33.—Seguridad e higiene en el trabajo. Prevencién de
accidentes en el manejo de elementos eléctricos, quimicos, me-
cénicos y ganaderos.

AYUDANTE TECNICO DE LABORATORIO

Tema 1.—Medidas de volumen y capacidad. Material de vi-
drio para medidas de volumen. Medidas de densidad. Méto-
dos. Medidas de temperatura. Métodos. Medidas de presi6én.
Métodos.

Tema 2.—Solubilidad. Soluciones patrén. Solventes no mis-
cibles. Dispersiones. Coloides. Centrifugacién y filtracién y
decantacion.

Tema 3.—Concepto de acidos y bases. Ph. Métodos de medi-
da. Soluciones valoradas. Titulacién, Soluciones tampén o
buffer.

Tema 4.—Cromatografia. Fundamentos. Tipos y aplica-
ciones.

Tema 5.—Polarimetria y refractometria. Fundamentos y usos.

Tema 6.—Fotometria y espectrofotometria. Colorimetria y fo-
tocolorimetria. Absorbancia y trasmitancia.

Tema 7.—Modo de efectuar la pesada. Determinacién del cero
de una balanza. Méodos de pesada: directo, sustitucién y do-
ble pesada.

Tema 8.—Fundamentos del microscopio. Mecdnica basica.
Fuentes de iluminacién y tipos de luz.

Tema 9.—Concentraciones de las disoluciones: normalidad,
molaridad y molalidad.

Tema 10.—Aceites. Andlisis fisico quimico.
Tema 11.—Leches. Andlisis fisico quimico.

Tema 12.-—Recogida, conservacién y manipulaciéon de las
muestras a analizar en un laboratorio.

Tems 13.—Organizacién y control del trabajo a realizar en
un laboratorio. Confeccion del informe de los resultados.

Tema 14.—Los alimentos como vehiculo de infeccion. Bacte-
rias, pardsitos y virus transmitidos por los alimentos.

Tema 15.—Caracteristicas biol6gicas de las bacterias. Bacte-
rias aerobias, anaerobias, aerobias facultativas, meséfilas y
terméfilas, psicrofilas, psicrotofilas.

Tema 16.—Tinciones: tipos y usos.
Tema 17.—Medios de cultivo. Tipos.

Tema 18.—Preparacion de medios de cultivo sélidos y li-
quidos.

Tema 19.—Preparacion del material para microbiologia. Lim-
pieza y conservacién. Autoclave y hornos. Utilizacién.
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Tema 20.—Desinfeccién y esterilizacién. Métodos y usos.

Tema 21.—Manejo de materiales estériles. Soluciones antiséc-
ticas.

Tema 22.—Pruebas bioquimicas de identificacién bacteriana.

Tema 23.—Aguas de consumo piiblico. Andlisis microbiol6-
gico.

Tema 24.—Leches. Andlisis microbioldgico.

Tema 25.—Conservas y semiconservas. Control microbiold-
gico.

Tema 26.—Examen coproldgico.
Tema 27.—Manipuladores de alimentos. Control y an4lisis.

Tema 28.—Funciones de los elementos formes de la sangre,
eritrocitos, leucocitos y plaquetas.

Tema 29.—Conceptos basicos de inmulogia. Antigeno y an-

ticuerpo. Clases de anticuerpos segiin su estructura y caracte-
risticas funcionales. Complemento. Propiedades y funciones.

Tema 30.—Test de Coombs directo e indirecto.
Tema 31.—Antibiograma. Preparacién y realizacién.

Tema-32.—Donacién de sangre. Reconocimiento del donan-
te, criterios de aceptacion. Pruebas analiticas a realizar tras
la extraccion.

Tema 33.—La hemoglobina. Estructura y funciones norma-
les. Alteraciones patolégicas.

Tema 34.—Radiaciones. Tipos y usos. Proteccién contra las
radiaciones ionizantes.

Tema 35.—Funci'ones de un A.T.L. en un laboratorio.

TERAPEUTA
Tema 1.—Psicopatologia clinica: salud y enfermedad.
Tema 2.—Trastornos de la percepcion.
Tema 3.—Trastornos de la memoria y la atencion.
Tema 4.—Trastornos del pensamiento y lenguaje.
Tema §5.—Trastornos emocionales.
Tema 6.—Trastornos de la conciencia.

Tema 7.—Diagnéstico y clasificacion de las enfermedades
mentales.

Tema 8.—Psicosis esquizofrénicas y trastornos afectivos: con-
cepto y clasificacién. Factores psicosociales.

Tema 9.—Epilepsias: clasificacion crisis epilépticas. Clasifi-
cacion de las epilepsias. Personalidad.

Tema 10.—Neurosis.
Tema 11.—Psicopatias.

Tema 12.—Trastornos psicosexuales.

Tema 13.—Trastornos de la personalidad.

Tema 14.—Firmaco-dependencias. Clasificacién.
Tema 15.—Oligofrenia.

Tema 16.—Enfermedades psicosomaéticas.

Tema 17.—Psicoterapia. Psicodrama. Terapia familiar. Idea
general.

Tema 18.—Terapia Ocupacional en Psiquiatria. Definicién,
Objetivos.

Tema 19,— Terapia Ocupacional en paciente psiquidtrico agu-
do. Objetivos. Técnicas de tratamiento.

Tema 20.—Terapia Ocupacional en paciente psiquidtrico cro-
nico. Objetivos. Técnicas de tratamiento.

Tema 21.—Hospital de Dia psiquidtrico. Objetivos de la Te-
rapia Ocupacional y técnicas de tratamiento.

Tema 22.—Terapia Ocupacional en Psicosis.

Tema 23.—Terapia Ocupacional en Depresion.

Tema 24.—Terapia Ocupacional en Neurosis obsesiva.
Tema 25.—Terapia Ocupacional en Alcoholismo.

Tema 26.—Terapia Ocupacional en Firmaco-dependencia.
Tema 27.—Terapia Ocupacional en Demencias.

Tema 28.—Actuacion del Terapeuta Ocupacional ante pacien-
te ansioso, riesgo de suicidio y agresivo.

Tema 29.—Actividades de la vida diaria en paciente psiquid-
trico.

Temsa 30.—Técnicas de tratamientos individuales en Terapia
Ocupacional psiquiatrica. Objetivos y clasificacion.

Tema 31.—Técnicas de tratamientos grupales en Terapia Ocu-
pacional psiquidtrica. Objetivos y clasificacion.

Tema 32.—Organizacién de un departamento de Terapia Ocu-
pacional psiquidtrica.

Tema 33.— Reinsercion social del enfermo mental: activida-
des extrahospitalarias.

Tema 34.—Funcién de la Terapia Ocupacional en el grupo
terapéutico psiquidtrico.

Tema 35.—Terapia Ocupacional domiciliaria psiquidtrica.



